® Desinfectante oxidativo O M R I K
Ur de frutas,vegetales,

Blosan’tlzer areasy SuperfICIes. Para Prod:;crlgl:g(il:;;i::rbl:z Kosher
Descripcion: Caracteristicas Fisico-Quimicas: ]
Purex® Biosanitizer es un desinfectante de amplio  Apariencia...........ccccceeeevveeeeennnn. Liquido incoloro. Dosis
espectro para uso en postcosecha de frutas y Soludibilidad...........cccocoveeeeinnnnnnes Soluble en agua. GRS ECE
hortalizas y sobre areas y superficies de empaque. Densidad............cocoviiiiiieninnnn. 1.00 - 1.05 g/mL Magquinaria y Equipo, 10-20

PH @l 1% 3.0-4.0 contenedores, Cajas plasticas,

Vehiculos, Cuartos Frios,

Modo de Accion: Herramientas, Utensilios, Cajas

Actua por contacto, de manera oxidativa degrada lasticas
. : ) Recomendacion : - :
agresivamente las paredes celulares y el material e
At i i ; Estructuras y paredes de 10-20mL
genetlco de microorganismos (hongos y bac.t(,arlas) Fruta / Vegetal Dosis T Invernadero, Malla-Sombra,
ewtgndo . laS| su crecimiento, reproduccion 'y (mL/L de agua) Aplicacién Desinfeccion de Charolas,
proliferacién. Pasillos.
Limon persa, 1-2* En Inmersion o . . L,
El uso de Purex® Biosanitizer en agua para mexicano e Aspersion sobre Recomendac[ones.t_an la Apllcac_lqn:
desinfeccion, reduce eficazmente los recuentos italiano, lafruta. ¢ Purex Biosanitizer se utiliza para la
. . ! o . Naranja . L . .
microbianos en la superficies, frutas y hortalizas Toronja y plfia. desinfeccion de frutas y hortalizas mediante
enteras o cortadas. Ademas, produce un efecto de contacto. ) .
cicatrizacién sobre las lesiones en epidermis de  Temate, Pimientos. 1 En Inmersion o * la aplicacion debera realizarse
frutos; este cierre de heridas evita sustancialmente ASprf'fuq: obre exclusivamente por personal capacitado en
la entrada de patdgenos a dichos frutos o vegetales. el manejo de este producto. y
Ejotes y 05-1 En Inmersién o ® Determinar previamente las dosis a utilizar y
Propiedades Técnicas: Chicharos. Aspersion sobre los métodos para obtener la méaxima
Formulacion li uida. completamente soluble en o eficiencia de la dosis recomendada, de
[ ] . .
20ua q ’ P Melones, 05— 1 B ereln @ acuerdo al tipo de contaminantes presentes
o Pg ) iedad idati . Pepinos. Aspersion sobre en el agua, areas y equipos para cada
osee propiedades oxidativas y corrosivas. la fruta. proceso
e FEstabl n ndicion manej . . . .
stable e_ condiciones  de anejo y y ® Para desinfeccion de areas, el area tratada
almacenamiento <60°. Mango, Agucate, 0.5-1 En Inmersion o - . :
Reactivo en presencia de Materia Organica Banano, Papaya'y Aspersion sobre debera estar Dbien ventllada durante la
Se encuent?a aprobado para 33 uso. en Hanzana. e aplicacion y antes del reingreso.
pre P . No mezclar con otros productos quimicos.
postcosecha de cultivos (frutas y vegetales) y Flores. 0.5 Aspersion.

Utilizar el equipo de proteccion recomendado

. eDr;]s:s:rzscgrr%ap?écaorz.ente del ambiente sin dejar . Zanaho;ia, 1-2 En Inmersion. para evitar el contacto directo con ojos, piel y
. uerros, Fapa, vias respiratorias.
residuo alguno. Camote. ® Antes de la aplicacion de este producto
Esparrago. 1=2 Aspersion. debera realizarse una limpieza o lavado con
icién: jabon.
Composicion: Hortalizas de 0.5 Aspersion. :
INGREDIENTES % EN PESO (P/V) hoja.
Peroxido de Hidrégeno............ccceeeeennneee. 12.43%
(Equivalente a 130.51 g de i.a./L a 20°C) Dosis seglin Tratamiento D301.75-11 (A3).
Acido Peracético...........cceevvrerrvvreennn. 1.23% Recomendado por el Setvicio Nacional de Sanidad,
(Equivalente a 12.91 g de i.a./L a 20°C) Inocuidad y Calidad Agroalimentaria, México, en el

oficio B00.01.01.01.03.-00342, Circular No. 006; en
respuesta a especificaciones de USDA-APHIS.

- Grupo ® Farmacia Agroquimica de México S.A. de C.V. [ I | 2
— Fa g ro Aiera #250. Col. Parque Industrial, Ramos Arizpe, P l’\.s

Ramos Arizpe, Coahuila, México.



