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Clarity® Citrus es una cera formulada especial-
mente para la preservacion de fruta citrica en la
etapa de post-cosecha y permitir que durante el
periodo de almacenamiento y transporte, la
calidad y la vista del alimento sea apto para su
comercializacion.

Al aplicar el producto Clarity® Citrus, se forma
una pelicula que reduce el intercambio gaseoso,
el proceso de maduracién y la pérdida de agua,
una vez seca la pelicula es resistente a la
humedad y cambios de temperatura.

La capa formada por Clarity® Citrus, sobre la
fruta, también evita el contacto directo de la epi-
dermis del fruto con esporas de microorganismos
que se alimentan de ella y la pudren, reduciendo
su calidad, como Botrytis, Aspergillus y Penicil-
lium, dandole mayor tiempo de calidad y present-
acion al consumidor final.

e Forma un recubrimiento de ceras con base en
agua en forma de emulsién, que lo hace de
facil manejo y compatibilidad con otros pro-
ductos, como fungicidas.

e La proporciéon que guarda entre sus compo-
nentes proporciona un brillo que resalta la
calidad de la fruta.

e La capacidad de secado rapido, permite
ahorro de energia al requerir de baja tem-
peratura y menor tiempo en el proceso.

® Después de la aplicacién y subsecuente
secado, deja una pelicula como proteccién
fisica que sirve de barrera para para evitar la
contaminacién con patégenos oportunistas.

® Esta pelicula evita asi mismo la pérdida de
peso y retrasa el envejecimiento, funciona-
ndo como un regulador de la transpiracion.

Cera al agua para recubrimiento de
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INGREDIENTES % EN PESO

Mezcla de ceras Shellac y Carnauba

(E904, Y EQOB).....oereeereeereeeeseenesesneeeneen 12.50
APATieNCia: ez vins suvmssmansianss Liquido translucido
café claro.
Densidad........c.coovieiiiiiiiiis 1.01 £ 0.05¢g/mL
PH @1 1%.e.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeer s 8.5-9.0
Solubilidad(es).......cccovuveneenaennnn. Soluble en agua
FRUTA DOSIS L/TONELADA
DE FRUTA
Naranja, Toronja, 1 Litro/1
Mandarina, Lima, Limén Tonelada de
persa/eureka/ mexicano fruta.

Pérdida de peso de frutos de limén persa poste-
rior a la aplicacion de cera Clarity Citrus vs Com-
petencia, en condiciones post-cosecha frigo
conservacion en Martinez de la Torre, Veracruz.
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Pérdida de peso en %

Inicial 70DT 14 DDT
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DDT= Dias Después del Tratamiendo

Fagro Post Harvest Solutions S.A. de C.V.
Aiera #250. Col. Parque Industrial, Ramos Arizpe,
Ramos Arizpe, Coahuila, México.
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La fruta debera estar lavada y seca antes de la
aplicacién de la cera Clarity® Citrus

Se debe usar un aplicador de cera con boquilla
de nebulizacién o plato moévil de base con
cepillos de mezcla nylon / cerda de caballo.
Revisar continuamente el equipo para evitar
taponeamientos que impidan una distribucion
uniforme del producto.

Determinar previamente los parametros del
equipo que permitan la eficiencia de la dosis
recomendada, generada por el gasto del
producto, paso de la fruta y secado.

Utilizar el equipo de proteccion recomendado
para evitar el contacto directo con ojos, piel y
vias respiratorias.

Apto para mercados europeos, estadoun-
idense y asiatico.
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